Vins Mandoline – Cave Thierrin à Leytron (VS)
Les liens du sang, mais aussi une passion commune et des compétences complémentaires : le trio de la Cave des Vins Mandoline a de solides arguments à faire valoir. Les deux fils, Antoine et Daniel, qui mènent désormais l'entreprise familiale, peuvent encore compter sur l'expérience de Norbert, même si celui-ci affirme être aujourd'hui « un peu en retrait ». Cela fait près d'un quart de siècle que les trois collaborent.
Fendant de Riddes
Cépage : Chasselas
Dégustation : Robe jaune clair, fruité et minérale
[bookmark: _GoBack]Accords gastronomique : Apéritif, fromages, raclette, fondue, poisson à fine chaire
Température de service : 8-10°
Temps de garde : 2 à 3 ans
Johannisberg de Leytron
Cépage : Sylvaner
Dégustation : Robe jaune, fruits mûrs avec une légère touche d'amandes et minérale
Accords gastronomique : Apéritif, fromages, poissons de lac, asperges
Température de service : 8-10°
Temps de garde : 3 à 5 ans
Gamay de Riddes
Cépage : Gamay
Dégustation : Robe rouge soutenu, notes de fruits rouges et d'épices, frais et gourmand
Accords gastronomique : Charcuteries chaudes ou froides, grillades d'été, fricassées
Température de service : 12-13°
Temps de garde : 3 à 5 ans
Humagne Rouge de Fully
Cépage : Humagne Rouge
Dégustation : Robe violacée, fruits sauvages, sous-bois
Accords gastronomique : Chasse, fromages d'alpage
Température de service : 14-16°
Temps de garde : 3 à 6 ans
La Cave Belle Rive à Sugiez (FR)
Robert Chervet perpétue la tradition familiale centenaire de l'activité viticole et vinicole.
Leurs vignes situées sur le versant sud du Mont-Vully entre Praz et Môtier jouissent d'un ensoleillement optimal. Sur 5 hectares de vignes encavées, 1,5 hectares sont propriété de la Cave Belle Rive.
Une promenade sur le sentier vous fera découvrir grâce aux panneaux didactiques tous les secrets du vignoble vuillerain.
Chasselas Belle Rive
Vin de caractère subtil, rappelant légèrement le tilleul en fleur. 
Vin d'apéritif par excellence, il accompagne à merveille les poissons du lac, surtout les perches et sandres ainsi que les mets à base de fromage.
Pinot Noir Belle Rive
Le parfum, la saveur, le corps et la texture de ce Pinot Noir donnent un vin qui procure des plaisirs ineffaçables. Noblesse et finesse sont les 2 qualités qui le définissent le mieux.
Il se marie avec les viandes rouges et blanches ainsi que les fromages, mais il convient aussi très bien aux poissons d'eau douce.
Assemblage - La Volupté
Assemblage des deux principaux cépages rouges de la cave Belle Rive: Pinots Noir et Garanoir, une vinification de 12 mois en fût de chêne du "Bois de Galm", à Morat. Ce vin trouve toutes ses qualités après un vieillissement d’une année en bouteille. 
Note de fruits rouges, tanins puissants mais bien ronds, caractère très soutenus.
Ce vin se marie au mieux avec les viandes rouges ou du gibier, ainsi que les fromages.

Les Domaines Fumeaux et Fils à Veytroz (VS)
Claude Fumeaux est propriétaire de plus de 20 hectares de vignes particulièrement bien situées dans la région de Sion, sur la rive droite du Rhône au cœur du Valais. Contrairement à la plupart des producteurs valaisans qui encavent la récolte d'une multitude de parcelles viticoles éparpillées, Claude Fumeaux a pu constituer au fil des ans de véritables domaines viticoles, bénéficiant de sols et de climats personnalisés.
Ces entités sont travaillées dans le souci de respecter et de préserver l'environnement. Dans ce sens Claude Fumeaux a été un pionnier des méthodes de production intégrées (PI).
Plants des loges 
Cépage: Pinot Blanc
Production: Domaine Plants des Loges, Fully
Description: jaune tendre, arômes subtils de fruits, types pêches, poires ou citrons; vif et frais; bel équilibre entre la richesse et l’acidité.
Harmonies: apéritif, moules, fruits de mer, poissons en sauce, fromages à pâte molle de type Camembert; fromages de chèvre, cuisine asiatique
Température de service: 8 - 10° C
Mayens de Daillon
Cépage: Sauvignon, Chardonnay
Production: Domaine Mayens de Daillon (Conthey)
Description: jaune clair avec des reflets or; un nez expressif qui allie la finesse du fruité avec des notes minérales; aromatique, frais et racé en bouche
Harmonies: apéritif, entrées fines en tous genres, terrines de poissons, melon et jambon, saumon fumé, poissons grillés, cuisine chinoise
Température de service: 8 - 10° C
Clos de la Tour
Cépage: Pinot noir, Merlot
Production: Domaine Clos de la Tour, Sion
Description: robe profonde, rubis, avec des reflets violacés ; bouquet de petits fruits avec des notes plus épicées, poivré, légèrement fumé ; ample et racé en bouche
Harmonies: pâtés et terrines, viande séchée et plats froids, fondue bourguignonne, viandes de veau, de bœuf et d’agneau
Température de service: 14 - 16° C
Cornalin
Cépage: Cornalin, ancien cépage autochtone, appelé dans l'ancien temps Rouge du Pays
Production : Sion
Description: robe intense aux reflets violacés, nez de petits fruits, cerises noires, notes végétales positives, vin tannique, dans sa jeunesse astringente certes un peu turbulent, avec le temps d'une grande finesse
Harmonies: viandes blanches, viandes rouges, gibier à plume, perdrix, pintades, cailles, pigeons, plateau de fromages
Température de service: 14 - 16°C
Vinternational SA à Fribourg (FR)
La société Vinternational SA, par le biais de son directeur M. Bernard Bouteille (cela ne s’invente pas !), collabore depuis de nombreuses années avec le FC Young Team. Notre ami Bernard sillonne les vignobles européens afin de pouvoir proposer à ses clients des vins importés en exclusivité Suisse. Vous ne trouverez pas ses découvertes en grandes surfaces, mais uniquement dans des magasins spécialisés ainsi que sur notre bulletin de commande. Cette année, Bernard Bouteille nous propose un Rioja espagnol, un vin de Sardaigne que beaucoup d’entre vous connaissent de nos précédentes actions de vente de vin, ainsi qu’un Bordeaux qui rivalise avec les meilleurs vins de la Gironde du point de vue de la qualité, mais dont le prix est incomparable avec les tarifs (parfois surfaits) des autres nectars bordelais.
Viña Novena, Bodegas Lopez, Logroño (Espagne)
Cépages : Tempranillo 95%, Viura 5%.
Élaboré selon la méthode traditionnelle de macération carbonique, aussi appelé “Primer” pour être le premier vin de la nouvelle année. Vendange manuelle. La grappe de raisin entière fermente dans un réservoir en acier à température contrôlée.
Notes de Dégustation:
Couleur: Intense avec des tons violets.
Arôme: Fruité avec des notes de mûres et de framboise.
Saveur: Rafraichissante, soyeux et vif.
Bordeaux Rouge AOC Blaye, Château des Tourterelles, Montendre (France)
[bookmark: _Toc401070284][bookmark: _Toc401071552][bookmark: _Toc401175240]Cépages : Merlot, Cabernet Sauvignon
Dégustation : Robe pourpre violacé, très dense. Nez élégant, complexe mêlant arômes de fruits noirs confiturés et grillés (toast, vanille). Vin en bouche puissant aux tanins racés, belle amplitude, d’une longueur et d’une élégance rares. Élaboré avec rigueur et soin, ce vin équilibré enchantera par son côté flatteur vos palais après 3 à 4 ans de garde.
Accord mets/vins: Un vin d’amateurs avertis à savourer entre amis autour d’un plat de gibier ou d’une pièce de bœuf goûteuse.
Cannonau di Sardegna DOGC, "L'Ulivo" Giorgio Gabberi, Cagliari (Italie)
Cépage : Cannonau  (cépage autochtone de Sardaigne)
Rouge rubis; bonne intensité et longueur en bouche, particulièrement frais et fruiteux, subtiles notes florales de violette et de géraniums; très agréable et équilibré.
Accompagne à merveille des viandes rouges, le gibier, les charcuteries, les fromages ainsi que des plats italiens typiques et bien épicés comme des pâtes à l'arrabbiata, par exemple.

